COCTELES

Vermut marino / 5.00
Vermut artesano infusionado en un conjunto de algas que aporta un toque salino natural

Negroni La Sastreria ’ 6.50

Versionamos el clasico negroni pero lo servimos con Aperol, ginebra, nuestro vermut con un togue de naranja y un togue de
jengibre.

Canyamelar Club 7 1t 8.00
Gin, limén, fresa y clara de huevo.

Tropic Old Fashioned ’ 10.00
Un Old Fashioned diferente en el que el ron, la pifia y el cacao son los protagonistas.

Pomelo Fizz 7 8.00

Este particular Fizz te sorprendera gracias al Aperol macerado en pomelo, ademas de sus notas de ruibarbo y el togue del
pomelo natural,

Agua del Turia *! 8.00
Homenaje al Aqua de Valencia, diferentes licores de naranja, ginebra y clara de huevo

Pifia Tropical 7 8.50
Nuestro coctel mas frutal. Campari, Marrasquino, pifa, fruta de la pasion y lima

Banana Vice ’ 8.50
Ron macerado en mango y platano, lima y licor de platano

Calambrazo 7 1! 9.00
La ginebra y los citricos como el yuzu o el pomelo son los protagenistas de este cocktail junto a nuestra sorpresa eléctrica

Reina Street Mule ’ 7.50
Este Mule con ginebra, fruta de la pasion y jengibre es un cldsico de esta casa, casi al nivel de la calle que le da nombre

Palique y trago 7 9.5
Tequila macerado con chile habanero, shrub de pera y aromatizado con romero

Apple Sour”’ 8 00
Nuestra version del sour con whiskey apple para un toque refrescante y acido de manzana verde, ideal como aperitivo.

Pistachello # 7 11 8.50
Pistacho, amaretto y un toque citrico, un cocktail sencillo perfecto para todos los amantes del pistacho

El Botijo 8.00
Cassalla, limon, licor de higos y puré de fresa. Perfecto para compartir.

Sastreria Cafée %7/ 9.00
Nuestro espresso Martini a base de ron al cacahuete, licor de café y vainilla

COCTELES SIN ALCOHOL

VINOS ESPUMOSOS

VINOS BLANCOS

VINOS BLANCOS INTERNACIONALES

VINOS ROSADOS

VINOS TINTOS

VINOS TINTOS INTERNACIONALES

VINOS DULCES

VINOS JEREZ



